
販売代理店

ヒアリング

設 計

製 造

施 工

アフター
サービス

御社のお取り扱い商品や使用用途、また使用環境・レイアウトを丁寧に
ヒアリングし、訪問・電話・WEB会議でお打ち合わせいたします。

機械本体の設計だけでなく、ご 希 望 の シ ステム や デ ザ イン に つい ても
ヒアリング内容に沿った最適な提案をさせていただきます。

完全自社製作のため、迅速かつご要望に沿った 細やかな対応が可能です。
また納入前の試運転もいたします。

搬 入の手 配だけでなく、現 地への 納入（ 現 地 組 立含む ）・据付設置まで
行います。

QRコード

Fax（全社共通）���-���-����

Joint System Engineering

千葉県東金市福俵 ���-�関東工場

工場からオフィスまでさまざまな環境をサポートします

山口県下関市長府港町 �-��長府工場
山口県下関市山の田中央町 �-��本　　社

営業時間  平日 9：00 ～ 17：00

050-3152-1965

Mail info@jse-web.net
Web https://jse-web.net/

自社で開発・設計・部品製作・組立・電気制御・設置・試運転・メンテナンスまで一貫して行っているため、
お客様のご要望に沿った設計が可能です。
使 用用 途、設 置 環 境をヒアリングさせていただいた上で 御社に最 適 な機 種・設置レイアウトをご提案
いたします。
当社製造機械以外でも、お客様のご要望に合わせた組み合わせをご紹介させていただきます。

お取引の流れ

各地域にサポートスタッフを配置しており、機器設置後も安心・快適
にご使用いただけます。故障等 不具合発生の際は迅速に対応いたします。

ワンストップサービス 

アフター
サービス

ヒアリング
設計

製造 施工

蒸し加工 ＆殺菌 。蒸気の力で

業務用殺菌庫カタログ

ムラなく・同時に調理できる。

※投入用シャトルコンベアは別途製作になります。

加熱殺菌蒸庫（蒸気式）One-stop service



加熱殺菌庫 HOMUSUBI は、蒸気による加熱殺菌製法で、蒸 し 加 工 と 殺 菌 を 同 時 に実現しました。

蒸気による加熱殺菌製法は 伝 熱 性 が 非 常 に 高 く、食材の殺菌と蒸し加工を同 時 に 短 時 間 で 行 う

ことが可能です。加えて HOMUSUBI なら食 材 の 栄 養 素 を 中 に 閉 じ 込 め るため旨味を損ないません。

また加熱蒸加工は加工時間が大幅に短縮できるので食材の劣化を最小限に食い止め、色・味・香りを保ちます。
Highlights of HOMUSUBI

加熱殺菌蒸庫（蒸気式）

のメリット
3つの

加 熱蒸気で蒸し加工＆殺菌 蒸気による加熱殺菌製法

搬送方法
 樹脂製ベルト（食品適合ベルト）  金網製のベルト（バランスネット）

剥離性が良いため、食材に網目がついて見た目を
損なうこともなく、食材破損の心配もありません。

ベ ル ト の 耐 久 性 が 高 く 付 加 設 備 が 少 な く て
済 み ます。ま た 材 質 が 金 属 の た め 加 熱 効 率
が 上 が り ま す 。

Conveying Method

特長 02

� �

食材そのままの加熱向き パウチ製品の加熱向き樹脂ベルトにすることで、
食材に網目が付かず、
ベルトにくっつかない。

オールステンレス製のオーダーメイド断熱パネルを採用。
高い密閉性により庫内温度のムラを抑え、通常より少ない蒸気量で 効率的な殺菌加熱加工を実現します。

熱効率性 Thermal Efficiency

03特長

耐久性・メンテナンス性
オールステンレス断熱パネルは耐久性も洗浄も簡単。メンテナンス性抜群です。

オプションでベルト洗浄機を付加できます。ベルトの清掃も楽々になります。
機械上部が開閉式のため蒸気の排出も楽にでき、使用後の内部乾燥も可能です。

Durability and Maintainability

04特長

時間＆コストカット

高い熱伝導性により作業
時間を大幅に短縮。また、
お湯 を 大 量 に 使 わ な い
ため水道光熱費も削減 。

メリット

03
 ムラなく殺菌

当社独自の緻密な庫内温度
コントロールで食材全体の
ム ラ の な い 殺 菌 を 実 現。

02
メリットメリット

 高鮮度加工

メリット

栄 養 素 の 流 出 を 最 低 限 に
抑え、食材の色・味・香りを
保 っ た 高 鮮 度 加 工 を 実 現。

01

操作性
デザイン性に優れたタッチパネルを採用し、操作性も抜群

仕様は用途に応じてカスタマイズ可能

通常操作はパネル下部の物理ボタンを使用するため、手袋をしたまま
でもスムーズに操作できます。
誰でも簡単に扱えるシンプルな操作性が特長です。

お客様の使用環境に合わせた最適な設定をご提案します。

Ease of Use

01特長
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蒸気制御システムによる緻密な温度・湿度コントロール
自動制御で細かく ON / OFF を繰り返し、庫内の温度ムラを抑え、
均一な加熱処理を実現します。

�

�

大画面

タッチパネル
搭載



Straight type  連続搬送式（ストレートタイプ）

利用シーンと能力
設計から設置まで一元管理
ご利用の処理量やレイアウトに合わせて、様々なサイズをオーダー
メイドで設計・製作し、御社に最適な機械をご提案いたします。

蒸気制御システムにより、温度や加熱時間を精密にコントロールします。
スムーズな大量生産が可能です。

オーダーメイドのオールステンレス製断熱パネルで庫内温度を均一に保ち、ムラのない殺菌加熱
加工を実現します。

ベルトコンベア

捕集用ダクト（一次側）捕集用ダクト（一次側）

製作例 �

scenes and abilities

参考データ

ご相談いただいた内容により、変更になります。

型　式

捕集用ダクト（一次側）

断熱パネル

ベルト洗浄機

機械名 HOMUSUBI
STS-W��K�� -STB

電    源 AC ��� V　��Hz / ��Hz　Ф�　
機長 ��,���（加熱有効長＝�,���） × 機幅 �,��� × 高さ �,���（㎜）外径寸法
�t

設定可能温度
重   量

+��℃まで
蒸気ユニット

耐熱パネル

���W ×�,��� L × �,���H

搬送物 野菜 
処理量 ���� kg / h
製品温度 入口：常温 

出口：+��℃（芯温）
庫内温度 +��℃
搬送列数 ランダム
搬送速度 �.� m /min
滞留時間 標準 �� 分

�,���W ×�,���L × �,���H（架台込み）外径寸法
壁・天井・床　約 �� ㎜ 程度パネル厚
内面・外面：SUS ���表面材

一次側蒸気供給量
オプション ベルトブラシ洗浄装置

��� kg /ｈ

※この仕様は製作例の仕様です。

常温 +��℃

入口 出口

+ ��°C
庫内温度

標準 ��分

�.�ｍ/min

滞留時間　

搬送速度

※ダクトは御社にて施行が必要

上部扉

開閉できるため、蒸気の排出や使用後の
内部乾燥が可能
※全面開口に変更も可能

樹脂製ベルトのため、剥離性が
よく食材に網目がつくことも
食材破損もない
※ 金網製に変更も可能

※ダクトは御社にて施行が必要

熱を逃さない
蒸気配管

食 材 に 直 接 蒸 気 が 当 た ら
ないようベルトの下に配置

※オプション



ご用意いただくユーティリティ

パススルータイプも製作可能です。
機械名 HOMUSUBI
型　式 JSS �- ����S
電　源 �相���V　��/��Hz

ブレーカー容量 �� A
外径寸法 幅 ���� × 奥行���� × 高さ����（㎜）
重　量 ���kg

台車寸法 幅 ��� × 奥行 ��� × 高さ����（㎜）×�台
蒸気使用量 ���kg / h
蒸気供給圧力 �.� ～ �.�MPa

標準処理能力 ��� kg /バッチ
認定可能温度 +��℃まで
トレー寸法 幅 ��� × 奥行 ���× 高さ���（㎜）

一次側蒸気給気口径 ��A
蒸気強制排気口径 ��A

この仕様は製作例の仕様です。ご相談いただいた内容により変更になり
ます。

カートにのせて丸ごと庫内へ入れることができます。
制御盤を「蒸気制御システム」への変更も可能です。

加熱殺菌蒸庫

ベルトコンベア作業台

保管庫

徐水機

冷却・冷凍機

FILO カートインタイプ

FIFO パススルータイプ

連続搬送式

バッチ式

排水設備（グレーチング・排水溝等）

一次側エアー

一次側蒸気

排気ダクト（フード・ファン付）

水（ベルトブラシ洗浄装置をつける場合）

一次側電源

一次側電源

排水設備（グレーチング・排水溝等）

一次側エアー（制御盤を蒸気制御システムに変更の場合）

排気ダクト（フード・ファン付）

一次側蒸気

※

Utilities to be prepared

バッチ式 （カートインタイプ）

レイアウト
の一例

scenes and abilities

殺菌蒸庫以外の食品機械、また、ベルトコンベア・作業台等
の食品機械以外につきましても、設計・製作を承ります。

弊社で製造していない機械につきましては、お客様のご要望
に合わせ、組み合わせ等をご紹介させていただきます。お気軽にご相談ください

環境に合わせた
レイアウトを提案

制御盤

温度計

熱交換ユニット

蒸気強制排気口

電源：�P���V

断熱パネル

庫外設置のため
壊れにくい

スロープ

格納式

熱を通さない

逆側への設置も可能

幅 1150

高さ 1950

Cart-in type

一次側蒸気給気口

奥行 1500

利用シーンと能力 製作例 �

�

�

scenes and abilities
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